La Cucina Dello Scompiglio dal 2009 crea menu
dove trovano spazio proposte imarmonia con i cicli
stagionali, con ingredienti di prima qualita~e_senza
I'utilizzo di semilavorati, e che hanno come fulcro

del processo creativo i prodotti dell'orto biologico
della Tenuta.

Verdure e frutta di stagione, fiori selvatici, erbe
spontanee vengono ogni giorno selezionate ed
esaltate nelle loro caratteristiche organolettiche,
dall'uso di metodi di cotturaetecniche di
lavorazione sia antichg, sia supportate-dall'utilizza
di tecnologie e soluzioni contemporanee.

The dishes offered by Cucina Dello Scompiglio
use raw ingredients from the organic vegetable gorden
of the estate wherever possible.

Seasonal fruit anld vegetables, mostly local varjeties,
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Cocktail ~ Cocktails ini al bicchiere ~ Wines by the Glass

Vermouth Toscano (12) Vini Lavandaia ~ Lavandaia Wines (12)
Scegli il tuo Vermouth dalla nostra carta Spirits ~ Choose your Vermouth . , ,
from our Spirits menu scan White Wines (12

€5,00/6,00 = . . S
Chiodino Rosso (2 \€/II;I ggu manti toscani ~ Tuscan|Sparkling Wines (12)

Lavandaia Nuova, Bitter rosso toscano, essentia “Aria di Toscana” ~

Lavandaia Nuova wine, red tuscan bitter, essentia “Aria di Toscana” . Ao s . . .
€6.00 Birre artigianali lucchesi ~ Artisan Beers of Lucca

Spritz Dello Scompiglio Before the Storm

Aperol, metodo charmat Km 0, soda, essentiz APA: 33¢! Lo .

local charmat method sparkling wine, soda Water, essentia-“Arancia Amara” Radical Brewery Birrificio Agricolo Toscano

€8,00 porear, [icca giovedi e venerdi
L’Ameriano (i2) il piatto Dello Scompiglio
Vermouth rosso toscano, Bitter toscano, §oda, twist di limone ~ Tuscan réd Sasso Rosso ()

dedicato all’aperitivo,
con verdure dell’orto,
focaccia artigianale

e chicche dalla Cucina

Ambrata, 33 cl

Birrificio artigianale Petrognola
Piazza al Serchio, Lucca
€6,00

€ 8,00
Dello Scompiglio Sour (12)

UnderDiciotto ~ Alcohol Free

Spuma bionda toscana
Bevanda gassata al caramello ~ Fizzy sweet soda drirk, 33cl
€4,00

Cedrata Toscana

Bevanda gassata al cedro ~ Citron soda, 33cl
€4,00

ate ~ Tequila, tuscan Triple Riccioli d’Oro

Sciroppo di granatina, Ginger Beer toscano, limone ~ Grenadine syrup,
tuscan Ginger Beer, lemon

€6,00
a Toto, I'asino Dello Scompiglio ~ Homage to Toto, one of the Smirtillotto
piglio donkeys) _ _ 58 mirtilli, ¥4 bergamotto e 1/3 mela
ana, Ginger Beer toscano, limone e rosmarino fresco della Tenuta € 4,00

Bevo Bacche
36 ribes rossi, 1 fragola e > mela

nostro Negroni € 4,00 )
Gin toscano, Bittelj toscano, \/ermouth rosso toscano, essentia “Arancia Mela sabato e domenica
ér?grg 0~ Tuscan Gin, tuscan Bitter, red tuscan Vermouth, essentia "Arancia Amara 3 mele dalle 19.30 dis pon ibili

) € 4,00

Storming Nina le pr‘oposte
(omaggio a Nina, I'asina Dello Scompiglio ~ Homage to Nina, one of the Dello Pesca del menu alla carta
Scompiglio donkeys) 3 pesche
Ginger Beer toscano, succo di limone, flot di Rum Zacapa ~ Tuscan Ginger €4,00 SPIRITS
Beer, freshly squeezed lemon juice from, Rum float
€ 10,00
Gin Tonic
Gin toscano; acqua tonica toscand, bacche di ginepro bio, limone ~ Tuscan

2in, tuscan tonic wat

Spirits menu
€10,00

| numeri a fianco del piatto si riferiscon li allergeni sotto elencati come previsto dal Reg Ue 1169/2011:
1. Glutine, 2. Crostacei, 3. Uova, 4. Pesce, 5. hidi, 6. Soia, 7. Latte, 8. Frutta a guscio, 9. Sedano, 10.
Senape, 11. Semi di sesamo, 12. Anidride solforosa € iti, 13/ Lupini, 14. Molluschi.

The numbers indicated besiele the dishes refer to the allergens listed below as per EU Reg 1169/2011:
1.Gluten, 2.Shellfish; 3.Eggs, 4.Crustaceans, 5.Peanuts, 6.Soybean, 7.Milk, 8.Tree Nuts, 9.Celery,
10.Mu. "11.Sesame seeds, 12.Sulphur dioxide and sulphites, 13.Lupin, 14.Molluscs.




